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TO START - POUR COMMENCER

DRINKS - BOISSONS

Folgueroles traditional flat bread with tomato
and extra virgin olive oil - 5,50€

Pain plat de folguroles avec tomate

et huile d'olive extra virge

#

Our bravas -13€

Nos braves Q
&30 9

Ham or prawn croquettes - 3,25€/ ud.

Croquettes de jambon ou crevettes

BEFED

Fried squids with powder algae and japanese mayo - 19€
Calamars frits avec algues en poudre et mayo japonaise
BOF

Panko crusted prawns and lime mayo - 15€
Crevettes en crolte de panko avec citron mayo
DES

Rock mussels with green curry sauce -20€
Moules de roche au curry vert
Q

Fried tapioca cubes with citrus honey - 14€
Cubes de tapioca frit avec miel d'agrumes
e

Fried tortilla triangles with aguacate and pico de gallo - 18€
Topopos avec avocat et pico de gallo %/

LA FLORIDA SELECTION
SELECTION LA FLORIDA

La florida caesar salad -22€
(lettuce, crispy chicken and parmesan)
Salade cesar la florida

(laitue, poulet croustillant et parmesan)
DR suF

Kale salad with oriental dressing - 20€
Chou frisé avec vinaigrette orientale
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Beef burguer servied with french fries - 26€
(bacon, cheese, lettuce, tomato and hollandese sauce)
Burger de boeuf servied with french fries

(bacon, fromage, laitue, tomate et sauce hollandaise)
& G ¥

Classic club sandwich servied with french fries -21€
(egg. bacon, chicken, tomato and lettuce)
Club sandwich classique avec frites

(oeuf, bacon, poulet, tomate et laitue)
b

Bagel with avocado and smoked salmon - 20€
Bagel de hummus avec avocat et saumon fumé
© Fo iE D

Rigatoni with three sauces to choose -23€
Rigatoni avec trois sauces au choix
Bolognese / Bolognaise @ si. &%

Pesto / Pesto fe® #%

Truffle / Truffle fe#

DESSERTS - DESSERTS

\/

Strawberry, white chocolate and almond popsicle - 13€

Polo aux fraise, chocolat blanc et amndes
R0
Qoo

Osmotized fruit - 13€
Fruits osmotisés

Yoghurt, fruits and crunchy granola - 13€
Yaourt, fruits et croquant de granola
hi-})

Artesan ice creams by Sandro Desii (3 scoops) * 12€
Glaces artisanales par Sandro Desii (3 boules)

BEERS - BIERES
Beer - biere
Premium beer
Premium biere

"Caia" - 6€ Jar-Chope-10€
"Caia"+8€ Jar-Chope-10€

Radler - Bottle - Bouteille 0.331-6€
Alhambra 1925 Bottle - Bouteille 0.331-7€
Coronita Botella - Bouteille 0.331-7€
Gluten-free beer - Bottle 0.331-7€
Biére sans gluten - Bouteille

Alcohol-free beer - Bottle 0.331-6€

Biére sense alcohol - Bouteille

WATER AND SOFT DRINKS - EAU ET BOISSONS
Water - Eau Numen 0.5 |- 6€

Water - Eau Numen 11-8€

Vichy 0.331:6€

Vichy 11-8€

Sant Aniol (Sparkling water / Eau gazeuse) 11+ 8€
San Pellegrino 0.5 1+ 8€

Soft drinks and juices - 5,50€

Boissons non alcoolisées et jus de fruits
Natural orange juice * Jus d'orange frais * 7€
Schweppes Premium Tonics - Tonique * 7€
Tonica Fever Tree * 7€

WHITE WINE - VIN BLANC
DO Penedés MIRANDA D'ESPIELLS - 8 / 35€
Chardonnay

DO Rias Baixas ALBARINO MARIETA - 8/ 35€
Albarifo

DO Rueda VERDEJO MENADE - 8 / 35€
Verdejo

—>
DO Montsant LES ARGILES D'ORTO BLANC -8/ 32€ @
Macabeo, Garnacha blanca

RED WINE - VIN ROUGE i
DO Emporda 5 FINCAS -9/ 45€
Samso, Garnacha, Merlot, Cabernet, Sirah

DO Rioja LUIS CANAS - 9/ 30€
Malvasia, Tempranillo, Tempranillo blanco, Viura

DO Ribera de Duero PAGO D'’ANGUIX - 10/ 50€
Tempranillo

DO Montsant LES ARGILES D'ORTO NEGRE - 8/ 30€
Garnacha, Samsé

ROSE WINE * VIN ROSE
DO Penedés BORN ROSE BARCELONA - 8/ 35€
Garnacha, Tempranillo

DO Tres Riberas CHIVITE LAS FINCAS 8/ 35€
Garnacha, Tempranillo

AOC Provence (Franca) BY OTT ROSE - 12/ 45€
Syrah, Cinsault, Grenache

SPARKLING WINE - VIN MOUSSEUX

Juvé & Camps Milésime Chardonnay - 13/ 46€
Juvé & Camps Brut Rosé - 11/ 38€

Louis Roederer - 18/ 120€

Celery Céleri
Traces of nuts
Traces de noix
7 Nuts

Des noisettes
& Soy Soja
¥ Gluten Gluten

Eggs CEufs

Fish Poisson

Molluscs Mollusques
Crustaceans Crustacés
Milk Lait

Mustard Moutarde
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Y Vegan Végétalien (a Vegetarian Végétarien

If you have any allergy or food intolerance, ask our staff and we will inform you.

Si vous avez des allergies ou intolérances, consultez notre personnel et nous vous informerons.

NON-ALCOHOL COCKTAILS 12€
COCKTAILS SANS ALCOOL

MAI TAl MANGO
Mango, lime, orange, soda water and blueberries
Mangue, citron vert, orange, eau gazeuse et myrtilles

SHIRLEY TEMPLE
Grenadine, Ginger Ale, Sprite
Grenadine, Ginger Ale, Sprite

SAN FRANCISCO
Orange, pineapple, peach, grenadine
Orange, ananas, péche, grenadine

SIGNATURE COCKTAILS 16€
COCKTAILS SIGNATURE

PURPLE MOJITO
White rum, Lime, Mint, Violet syrup, Blackberry
Rhum blanc, citron vert, menthe, sirop de violette, mlre

FROZEN STRAWBERRY DAIQUIRI

White rum, Natural strawberry, Strawberry syrup,

Lime juice, liquid sugar

Rhum blanc, fraise naturelle, sirop de fraise, jus de citron vert,
sucre liquide

GIN MINT
Gin, Orange, Pineapple, Peach, Peppermint Liqueur, Mint
Gin, orange, ananas, péche, liqueur de menthe poivrée, menthe

MANHATTAN
Vermouth, Bourbon Jim Beam, Orange, Angostura
Vermouth, Bourbon Jim Beam, Orange, Angostura

BANANA DAIQUIRI
White Rum, Banana, Lime Juice, Vanilla Syrup,Pineapple juice
Rhum blanc, banane, jus de citron vert, sirop de vanille, Jus d'anana

RASPBERRY COSMO
Vodka, Cointreau, Lime juice, Blueberry, Raspberry Puree
Vodka, Cointreau, jus de citron vert, myrtille, purée de framboise

MANGO COLADA
White rum, mango, coconut milk, puree et sugar syrup
Rhum blanc, lait de coco, purée de mangue et sirop de sucre

GIN NATURE
Gin, passion fruit, orange, amaretto and granadina
Gin, fruit de la passion, orange, amaretto et granadina

LA FLORIDA
Havana 3, Lime, Mint, Sugar Syrup, Fresh Fruit
Havana 3, citron vert, menthe, sirop de sucre, fruits frais

BLUEBERRY MOSCOW MULE
Vodka, lime, sugar, gingerbeer, redberries
Vodka, citron vert, sucre, biere de gingembre, fruits rouges

BAILEYS MARTINI
Martini, baileys, vodka, coffee, sugar
Martini baileys, vodka, café, sucre

JUNGLE CAT
Gin, Campari, pineapple, lime, maple siroup
Gin, Campari, ananas, citron vert, sirop d'érable

BULLDOG SOUR
Gin, lemon juice, blueberry creme, sugar, eggwhite
Gin, jus de citron, creme de mdres, sirop de sucre et blanc d'ceuf

SPICY CAIPIRINA
Cachaga, Passion fruit, Lime, Tabasco, mango syrup
Cachaga, fruit de la passion, citron vert, Tabasco, sirop de mangue

PASSION FRUIT CAIPIROSKA
Vodka, passion fruit, lime, sugar syrup
Vodka, fruits de la passion, citron vert, sirop de sucre

SMOOTHIES - SMOOTHIES 13€

Red fruits (Strawberries, raspberries and blueberries)
Fruits rouges (Fraises, framboises et myrtilles)

Mango and banana
Mangue et banane

Pineapple and ginger
Ananas et gingembre



