
PARA COMENZAR
Pan de coca de Folgueroles con tomate y AOVE G       5,50 €
Jamón ibérico Raventós (80 gr)         28 €
Salmón ahumado con soja y especias   F B I G       21 €
Anchoas 000 servidas con milhojas y confitura de tomate      22 €

PARA COMPARTIR
Croquetas de jamón o gambas   HLGK        3,25 €/ud
Nuestras bravas   HKJ          13 €
Ensaladilla rusa con tartar de atún y salsa kimchi   HFIG      23 €
Escalivada catalana con ventresca y anchoas   I       18 €
Causa limeña de pulpo y su vinagreta   F J N       23 €
Carpaccio de gambas con mango y edamame   N B J      28€
Hummus de judía Azuki con tópings de remolacha   B G      18 €
Calamares fritos con polvo de alga nori y mayo japo   HJG     19 €
Gnocchi a Parisien de trufa y parmesano   HLG       22 € 

ENSALADAS DE AQUÍ Y DE ALLÁ 
César la florida (corazón de lechuga, pollo crujiente y nube de parmesano)   HLFMNG  22 €
Gazpacho con bogavante, albahaca y migas andaluzas   KNG     23 €  
Burrata fresca con tartar de tomate, rúcula selvática y piñones   LF DMNG   18 € 
Ensalada de verano con aceite de hierbas y crudités  FMNG     18 €

NUESTROS ARROCES  
Arroz del señorito con pescado y gamba roja   AIKJ      28 €
Fideuá de calamarcitos y all i oli negro   HAGIK       28 €  
Arroz de sepionetas y zamburiñas   AIKJ        28 €   

Arroz de pato con foie y setas   A         29 €
Arroz caldoso de bogavante y mariscos   AIKJ       35 €

DEL MAR MEDITERRÁNEO  
Pescado local del día, con ensalada de judías y verduritas   AMING    26 €
Lomo de ventresca de atún con una mini ratatuille   I      38 €  
Salmonetes con salsa de escabeche, zanahoria e hinojo   HING     31 €

CARNES DE PROXIMIDAD  
Solomillo de ternera con salsa oporto, patata primor y verduras   LN    38 €
Chuletón de nebraska 500g con pimientos y patatas glaseadas   LN    90 €  
Magret de pato lacado con miel de especias chinas   LN      35 €

MOMENTO DULCE  
Mousse cítrica con interior de jengibre y pistacho en texturas   HLDG    13 €
Texturas de chocolate caraibe y crema de almendras   HLDG     13 €  
Cheesecake en dos texturas con frambuesa y remolacha   HL     13 €   

FSoja  KCrustáceos  GGluten  MMostaza  HHuevo  DFrutos secos
JMoluscos  IPescado L Lácteos     Vegano B Sésamo      Vegetariano   
Adaptamos nuestros platos a opciones vegetarianas, veganas y/o sin lactosa.

En caso de que usted presente alguna alergia o intolerancia, consulte a nuestro personal y le informaremos.

Servicio de pan Triticum con aove y sal Maldon 6€ por persona


