
MENU 1
Aperit ivo
Aperi t iu

 Crema de berenjena ahumada con vaini l la
Crema d 'a lberg ínia  fumada amb vaini l la

Entrante
Entrant  

Tataki  de salmón con edamame y salsa  kimchi
Tataki  de  sa lmó amb edamame i  sa l sa  k imchi

Plato principal
Plat  pr inc ipal  

(A escoger entre)  /  (A esco l l i r  entre)
Canelón de pularda con bechamel  trufada y  nube de

parmesano
Caneló  de  pularda amb be ixamel  trufada i  núvol  de  parmesà

o
Merluza en salsa  verde con berberechos ,  ñoquis  y  boletus

Lluç  en sa l sa  verda amb escopinyes ,  gnocchis  i  bo le tus

Postre
Postres  

Bizcocho de zanahoria ,  naranja  y  espuma de coco
Pa de  pess ic  de  pastanaga,  taronja  i  e scuma de  coco

Turrones ,  barquil los  y  petit  fours
Turrons ,  neules  i  pet i t  fours

Bodega 
Cel ler

Vino blanco Vi b lanc  -  Gregal  d ’Esp ie l l s  -  DO Penedès
Vino t into Vi negre  -  Casa Vel la  -  DO Penedès

Cava -  Juvé  & Camps Rserva de  la  Famil ia  

Precio :  70€ por persona IVA incluido
Preu:  70€ per  persona -  IVA inc lòs



MENU 2
Aperit ivos
Aperi t ius  

Capuchino de ceps y  aceite  de trufa
Caputxino de  ceps  i  o l i  de  tò fona

Croqueta de jamón con mayo de pimentón
Croqueta  de  perni l  amb maio  de  pebre  vermel l

Entrante
Entrant  

Huevo de caserío con crema ahumada de espinacas
Ou de  caser iu  amb crema fumada d ’ e sp inacs

Plato principal
Plat  pr inc ipal  

(A escoger entre)  /  (A esco l l i r  entre )
Lomo de corvina en curry verde y  verduritas  de invierno

Llom de  corbal l  en  curr i  verd i  verduretes  d ’h ivern
o

Meloso de cordero con texturas  de boniato y  espuma de leche
Melós  de  xai  amb textures  de  moniato  i  e scuma de  l l e t

Postre
Postres  

Tatin de manzana,  vaini l la  y  a lmendras
Tatin de  poma,  vaini l la  i  amet l l e s

Turrones ,  barquil los  y  petit  fours
Turrons ,  neules  i  pet i t  fours

Bodega 
Cel ler

Vino blanco  Vi  b lanc  -  Gregal  d ’Esp ie l l s  -  DO Penedès
Vino t into  Vi  negre  -  Casa Vel la  -  DO Penedès

Cava -  Juvé  & Camps Reserva de  la  Famil ia  

Precio :  75€ por persona IVA incluido
Preu :  75€ per  persona -  IVA inc lòs



Aperit ivos
Aperi t ius  

Chips de yuca con especias
Xips  de  iuca amb espèc ie s

Ensaladi l la  rusa con atún rojo
Amanida russa  amb tonyina vermel la

Brocheta de pulpo y  papada ibérica con salsa  hois in
Broqueta  de  pop  i  papada ibèr ica  amb sa l sa  hoi s in

Entrante
Entrant  

Tartar  de bogavante con vieiras  y  caviar  de trucha
Tàrtar  de  l lamàntol  amb vie ires  i  caviar  de  trui ta

Plato principal
Plat  pr inc ipal  

(A escoger entre)  /  (A esco l l i r  entre )
Caldereta de rape con espuma de azafrán y  moluscos

Caldereta  de  rap  amb escuma de  safrà  i  mol · luscs
o

Solomil lo  de ternera con t ierra  de remolacha y  verduritas
Fi le t  de  vede l la  amb terra  de  remolatxa i  verduretes

Postre
Postres  

Pastel  de chocolate  y  frutos  rojos
Past i s  de  xoco lata  i  f rui t s  vermel l s

Turrones ,  barquil los  y  petit  fours
Turrons ,  neules  i  pet i t  fours

Bodega 
Cel ler

Vino blanco  Vi  b lanc  -  Gregal  d ’Esp ie l l s  -  DO Penedès
Vino t into Vi negre  -  Casa Vel la  -  DO Penedès

Cava -  Juvé  & Camps Reserva de  la  Famil ia  

Precio :  85€ por persona IVA incluido
Preu :  85€ per  persona -  IVA inc lòs

MENU 3



MENU COCTEL · CÒCTEL 
A

Aperit ivos  fr íos
Aperi t ius  freds  

(6  opciones  a  escoger)  /  (6  opc ions  a  esco l l i r )
Grisines  de panceta ibérica
Gris ines  de  cansalada ibèr ica

Tartaleta  de celeri  y  caviar  de arenque ahumado
Tartale ta  de  ce ler i  i  caviar  d ’areng  fumat

Meji l lones  con leche de t igre  y  sal icornia
Musclos  amb l l e t  de  t igre  i  sa l i còrnia
Hummus de tomate con “papadum”
Hummus de  tomàquet  amb “papadum”

Ceviche de corvina y  boniato
“Ceviche”  de  corbal l  i  moniato

Mini chapata con jamón ibérico
Mini  xapata amb perni l  ibèr ic

Aperit ivos  cal ientes
Aperi t ius  calents  

(6  opciones  a  escoger)  /  (6  opc ions  a  esco l l i r )
Gyoza de langostinos con curry verde

Gyoza de  l lagost ins  amb curr i  verd
Croquetas  de jamón

Croquetes  de  perni l
Langostinos panko con romesco

Llagost ins  panko amb sa l sa  romesco
Mini canelón de asado con jugo trufado

Mini  cane ló  de  rust i t  amb suc  trufat
Mini burgers  de ternera con sa l sa  barbacoa
Mini  burgers  de  vede l la  amb sa l sa  barbacoa

Brochetas  de  mar y  montaña con sa l sa  hoi s in
Broquetes  de  mar i  muntanya amb sa l sa  hoi s in

Roll itos  de meloso de ternera con sa l sa  agr idulce
Rot l l e t s  de  melós  de  vede l la  amb sa l sa  agredolça

Cazuel ita  de judías  de “Santa Pau”
con bacalao  conf i tado

Casso le ta  de  mongetes  de  Santa Pau amb bacal là  conf i tat
Baos de pol lo  con kimchi  de pepino y  ci lantro

Baos  de  po l las tre  amb kimchi  de  cogombre  i  cor iandre



Estaciones
Estac ions

 Estación de arroz de pescado y marisco
Estac ió  d ’arròs  de  pe ix  i  mari sc

Estación de f ideu á  con verduritas  y  setas  de invierno
Estac ió  de  f ideuà amb verduretes  i  bo le t s  d ’h ivern

Postre
Postres  

Cremoso de chocolate  con naranja
Cremós  de  xoco lata  i  taronja

Panna cotta  de fresa  y  yogur
Panna cotta  de  maduixa i  iogurt

Lemon pie
Lemon p ie

Turrones ,  barquil los  y  petit  fours
Turrons ,  neules  i  pet i t  fours

Bodega
Cel ler

Vino blanco  Vi  b lanc  Gregal  d ’Esp ie l l s  -  DO Penedès
Vino t into  Vi  negre  Casa Vel la  -  DO Penedès

Cava Juvé  & Camps Reserva de  la  Famil ia  

Precio :  95€ por persona IVA incluido
Preu :  95€ per  persona -  IVA inc lòs



CONDICIONES
Decorac ión f lora l  en  centro  de  mesa y  minutas  inc luidas .

Todos  los  comensales  deben e leg ir  e l  mismo menú.
Menú mínimo para 10  personas .

La durac ión de l  serv ic io  e s  de  90 minutos .
El  exceso  de  e s te  t i empo se  facturará a  70€/  hora por  camarero .

Barra l ibre  de  bebidas  durante  2  horas  en  Club Luna:
42€ por  persona .

Para pet ic iones  e spec ia le s  por  a lerg ias  a l imentar ias ,  contactar  con
e l  equipo  organizador  de l  evento .

IVA inc luido

CONDICIONS  
Decorac ió  f lora l  en  centre  de  taula  i  minutes  inc loses .

Tots  e l s  comensal s  han de  tr iar  e l  mate ix  menú.
Menú mínim per  a  10  persones .

La durada de l  serve i  é s  de  90 minuts .
L ' excés  d 'aquest  temps  e s  facturarà a  70€/  hora per  cambrer .

Barra l l iure  de  begudes  durant  2  hores  en  Club Lluna:
42€ per  persona .

Per  a  pet ic ions  e spec ia l s  per  a l · l èrg ie s  a l imentàr ies ,  contactar  amb
l ’ equip  organitzador  de  l ' e sdeveniment .

IVA inc lòs


